
Franchise de 
Fast casual gourmet

B u rg e rs , pokés , hot dog s

& p la is irs  s u cré s

Su r  p lace , à  em porte r  ou  en  livra is on  



Le Groupe Baudaire a reçu le trophée 2023 du “Franchiseur le plus innovant pour 
le nouveau concept original de restauration rapide tourné vers la vente à 
emporter et la livraison, baptisé Le Kiosque Du Boucher.”

« KdB » pour« Le Kiosque du 
Boucher », est une enseigne du 

Groupe Baudaire, franchiseur dans 
la restauration depuis 1987. 

Fast-casual gourmet, KdB est 
aligné avec les attentes des 

consommateurs, aux nouvelles 
façons de se restaurer de façon 

nomade tout en s’engageant 
fortement sur la qualité de ses 

produits.

10 implantations en France 
(9 ouvertures en 2024) et de fortes 
ambitions de développement en 

France avec 30 implantations 
visées d’ici 2030.



Une offre large pour convenir à plusieurs 
cibles, moments et envies

Burgers gourmets, Pokés, snacks, boissons, 
plaisirs sucrés et offre coffeeshop.

Une offre qualitative avec des steaks hâchés
Français* dans les burgers, de la volaille 

Française et des ingrédients sélectionnés 
avec soin (fromages AOP, pain boulanger…)

*KdB est une enseigne de Groupe Baudaire, qui détient son propre 
atelier de découpe et d’affinage de la viande, situé dans le Limousin. 
Dans cet atelier, nos bouchers sélectionnent, découpent et maturent 

la viande pour offrir le meilleur du goût et de la tendreté.

A la carte d’un KdB
Des recettes plaisir, 

généreuses et de qualité

https://www.neorestauration.com/article/les-francais-veulent-davantage-de-viande-locale-dans-les-restaurants,72950


Une carte courte, facile à maitriser avec 
des recettes clés en main : rapidité de 

service, optimisation des pertes.

Une carte renouvelée 2 fois par an pour 
suivre les tendances et créer la nouveauté.

Une carte flexible selon votre clientèle et 
votre zone de chalandise. Vous pouvez aussi 

ajouter une recette régionale pour 
personnaliser votre offre.

A la carte d’un KdB
La simplicité opérationnelle 

et la flexibilité



D ’E X P É R I E N C E  &  D E  P A S S I O N
D U  M É T I E R  D E  R E S TA U R A TE U RAN

S50
A U  S E R V I C E
D E S  F R A N C H I S É S30

Groupe familial français depuis 1987,
acteur majeur de la restauration en franchise
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D ES EN SE IGN ES EMB L ÉMA TIQU ES 

D E  R ESTA U R A TION  À  TA B L E  

& D E  N OU V EA U X CON CEP TS
Répondre aux nouveaux besoins des clients

Proposer à ses franchisés des enseignes complémentaires

215 R E S TA U R A N TS  E T  B A R S  À  
B I È R E S  E N  F R A N C E



Un atelier de découpe et d’affinage qui 

garantit la traçabilité et la qualité

de la viande (boeuf et volaille FR).

Une plateforme de distribution des 

produits secs (vins, vaisselle, vêtements, 

consommables, etc.) pour centraliser vos

achats.

Un centre de création des recettes

interne, pour développer rapidement

des recettes signatures.

Des équipes dédiées aux franchisés pour les 

accompagner à chaque étape : développement, 

marketing, juridique, comptabilité, RH…

Une école interne, certifiée QUALIOPI chargée de 

former les franchisés, les managers et leurs

équipes en amont et tout au long de l’activité.

Un cabinet de maitrise d’ouvrage pour faciliter

les travaux de construction et de rénovation.

Un logiciel de caisse internalisé pour répondre

efficacement aux besoins quotidiens des 

équipes.

X



Des implantations pour vos projets
Avec ou sans local

KdB – « SATELLITE » - livré tout équipé en 4 semaines
• Moins de 20m² de surface
• Local social (WC + lavabo)
• Cuisine équipée (plaque à snacker, friteuse, lèchefrites, 

saladettes, four Merrychef…)
• Stockage positif et négatif
• Vitrine de service
• Bornes de commande
• Store banne
Options :

La terrasse en bois permet de proposer quelques places assises.

Possibilité d’ajouter un espace de stockage supplémentaire.

KdB – Centre ville ou pied d’hôtel
• Local entre 30 et 120m² nécessaires
• Local social (WC + lavabo)
• Cuisine équipée (plaque à snacker, friteuse, lèchefrites, 

saladettes, four Merrychef…)
• Places assises
• Stockage positif et négatif
• Vitrine de service
• Bornes de commande
• Store banne



Une franchise pour tous les profils 
primo-entrepreneurs ou entrepreneurs plus expérimentés – en solo ou en duo

A pport m in im a l*  : 35 000€  
*20 à 25% de l’investissement global

D ro it d ’en trée  : 25 000€

Inves tis s em en t g loba l*  : de  150  000€  à  300  000€
*Hors acquisition du fond de commerce

CA  : 365 000€  à  550  000€

R en tab ilité  avan t im pôts  : 10%

R oy a ltie s  : 4% du  CA  H T

P u b  na tiona le  : 1% du  CA  H T

D u rée  du  con tra t : 7 an s

Zone  de  cha land is e  : + 10  000  hab itan ts



Ouvrez votre KdB
et poursuivons l’histoire ensemble !

In s ta lla tion  du  K ios que  du  B ouche r  en  
s a te llite  du re s tau ran t L a  B ouche r ie  
Tr ig nac  (44)

La nouveauté attire, 
La qualité fidélise

La franchise de Fast-casual gourmet 
Pour tous les entrepreneurs
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